(8) LA SALADE

Un assortiment de salade verte selon la saison

(%) LA MELEE

Des crudités de saison déclinées en palette colorée

@) (¥ LA TRUITE FUMEE

Délicatement fumée par nos soins

LA BELLEVUE

Une copieuse salade composée de jambon blanc, oeuf, gruyere et croltons

ENTREE

PLAT

B (@ LA VIANDE SECHEE

Un rumsteck de boeuf salé fumé et séché sur place au grand air de la vallée

@) (&) LE FOIE GRAS

Terrine de foie gras de canard parfumée au vin doux suisse avec un pain brioché et une compotée d'oignons -

(§) LEPOTAGE

Une soupe ¢ la créeme élaborée avec des légumes frais selon la saison

LE FEUILLETE

Une sauce aux champignons avec un feuilleté touré 6 fois par la patissier




@) ($) LESFRITES

Une copieuse portion de frites fraiches maison

(%) LESLEGUMES

Une généreuse assiette de Iégumes saisonniéres cuisinés

LE RISOTTO DE FREGOLA SARDA

Onctueux al dente au parmesan et & la créme apprété selon les saisons

PRINTEMPS
Ail des ours et pointes d'asperges

ETE
Légumes du soleil grillés

AUTOMNE / HIVER
Morilles et courges

(%) LA TOMME VAUDOISE

Un fromage gratiné présenté avec un feuilleté, salade, crudités et frites fraiches maison
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LA TRUITE

Un pavé grillé, rosé a coeur accompagné d'une sauce tzatziki en chaud et froid

LES PERCHES*

Des filets poélés & I'unilatéral, une sauce tartare aux condiments et fines herbes

LA FERA*

Un filet de poisson du lac de joux poélé, des amandes torréfiées et un beurre au golt de noisette

LE BROCHET

Une chair tendre et délicate, peau retirée et filet soigneusement désarété sur un poisson du lac roti
entier au four, sauce au beurre citronné

O\ N

Tous nos plats sont accompagnés de frites
fraiches maison et Iégumes du moment

LE POULET

Un supréme fagon ballotine cuit & basse température avec une sauce créme au vin jaune (spécialité du Jurq) -

LE CHEVAL

Une piéce d’entrecote du coucher grillées simplement avec une sauce café de Paris

LE COCHON

La traditionnelle cote de porc suisse croustillante env.350g, cuite & basse températures et rotie au four
servie avec une sauce forestiere

LE BOEUF

Une entrecote issue de race & viande de premiére qualité taillée dans I'aloyau, servie & la cuisson

souhaitée, accompagnée d'une sauce aux 47 ingrédients

*Supplément sauce beurre citronné




Jes desserds

LA VITRINE DU PATISSIER
A partir de 650

L’ASSORTIMENT DE FROMAGES DE LA REGION

Une généreuse assiette de fromages du Canton de Vaud 12.-




LES PERCHES

Ou

LE STEACK DE BOEUF

UNE BOULE DE GLACE AU CHOIX

LE FEUIILLETE
Ou

LA VIANDE SECHEE

LA TRUITE
Ou

LE POULET

LA VITRINE DU PATISSIER
Ou

2 BOULES DE GLACE AU CHOIX
Ou

L’ASSORTIMENT DE FROMAGES DE LA REGION




LE FOIE GRAS DE CANARD
ou

LA TRUITE FUMEE

LE BROCHET
ou

LE BOEUF

LA VITRINE DU PATISSIER
ou

2 BOULES DE GLACE AU CHOIX
ou

L'ASSORTIMENT DE FROMAGES DE LA REGION

O\ /BN

Tous nos plats sont accompagnés de frites
fraiches maison et légumes du moment




M viande ni poisson
@) ($) LESFRITES

Une copieuse portion de frites fraiches maison

(%) LESLEGUMES

Une généreuse assiette de Iégumes saisonniéres cuisinés

LE RISOTTO DE FREGOLA SARDA

Onctueux al dente au parmesan et & la créme apprété selon les saisons

PRINTEMPS
Ail des ours et pointes d'asperges

ETE
Légumes du soleil grillés

AUTOMNE / HIVER
Morilles et courges

(%) LA TOMME VAUDOISE

Un fromage gratiné présenté avec un feuilleté, salade, crudités et frites fraiches maison

9.50

23.-

29.-

29.-

35.50

27.50




O\ /RN

Tous nos plats sont accompagnés de frites
fraiches maison et Iégumes du moment

LA SALADE

Ou

LE POTAGE

LES PERCHES

Supplément sauce beurre citronné ... -

LA SALADE e
Ou

LE POTAGE

PAVE D'ENTRECOTE EXTRA TENDRE 250 gr avec entrée / sans

3 sauces et frites fraiches maison >
3509 avec entrée / sans

Ou

PAVE DE TRUITE SUR PEAU ev00r NeE SIC o

3 sauces maison et riz 3509 avec entrée / sans




LA CASSOLETTE S wsewalion mu'quemmf

3 pavés d'entrecote de boeuf sur une sauce créme aux

fines herbes servi en poélon sur réchaud BROCHET ENTIER SUR GUERIDON

Servi en filets désarétés

(prix par personne) avec une sauce au beurre citronné

(100 q)

St vesewalion, mats demandg datl-on O[amml«!

LA SALADE

FONDUE BELLEVUE FACON GLAREYARDE Boeuf

Viande fraiche épicée 250g
Sauces et frites fraiches maison Boeuf / Poulet
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